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Moaoxenne
00 OpraHM3AUME MHTAHNS YIAUHXCH B MIKOJIE

I'. OBIIHE MOJIOXXEHUSL.

&5 [onokenne 0 nopsiake —OpPraHm3amMi  NHTaHHS obywatommxess B MBOY
«AxOypunckas OOI»  (manee — «Ilonoxkenuey) YCTaHABJIMBACT MOPSIOK OpraHu3auu
PALMOHAILHOTO  THTaHMs  OOy4aloWMXCs B IUKOJNE,  OMpejeiseT  OCHOBHbIC
OPraHH3allOHHbIE NPHHLMILL TIPABUIA W TPeOOBAHHS K OPraHH3alMM MHTAHHS YUalTHXCS.
PErYIMPYET  OTHOIICHHA MEKIY QIMHHHCTpAUHeH IIKOJBI M POAMTENSAMH (3aKOHHBIMH
TPEACTABHTEILIMH). @ TakKe yCTAHABIMBAET pasMepbl M [OPAAOK  MPeIOCTABICHIs
HACTHYHON KOMIICHCALMH CTOUMOCTH TMHTAHHs OTAEIbHBIM KATETOPHAM 06YUalOLIHXCs.

1.2. Tonoskenue paspaboTaHO B LEIAX OPraHH3AINH MONHONCHHOTO TOPSYEro MHTAHMS
VUALUIXCA. COUHATBHON MOJUICPKKH M YKPEIUICHHs 310pOBbsi JeTeil. co3anus KoMpopTHOI
Cpe’ibl 00pa3oBaTeIbHOTO IPoNecca.

1.3. TlonosxeHue pa3paboTaHo B COOTBETCTBHH C:

- TunosbiM nomokeHHeM 06 05Pa30BATENLHOM YUPEKICHHH:

- YCTaBOM HIKOIIBI;

- @enepanbibiv 3akoHoM o1 Ne273-03 «3akon 06 obpasosanmn B Poccniickoit
Deeparn»

- CanlluH 2.4.1.3049-13 "CanHTapHO-SNHIEMHOTOrHYECKHE TpeGoBanus K
OpraHH3aliH MHTaHHs 00yyalomuxes B 001e00pasoBaTe/bHBIX YUPEKIEHUSX, YUPSKICHHIX
HAYaIBHOTO ¥ CPEIHETO NPO(HECCHOHATBHOTO 00pa3oBaHus":

1.4, Jleiictsue nactosiuero Ilonoxkenus pacnpocTpanseTcs: Ha Beex 00yYaloIHUXCs B LIKOITE.

1.5. Hacrosmee Iloniokenne sIBISETCS TOKATbHBIM HOPMATHBHBIM aKTOM, PErJaMeHTHPYIO-
IIHM JICATEIBHOCTE [IKOJIbI IO BOTIPOCAM TTHTAHHS, MIPUHAMAETCS Ha NeJarorHyeckoM COBETe,
U YTBEPZKIaeTCs MPHKA30M JIHPEKTOPA [IKOIbL.

1.6.  TlonokeHHe NPHHMMAETCS Ha HEONpEJENCHHBIH CPOK. VI3MeHeHHs M IONOTHEHHS K
TlonoxeHmio MPHANMAIOTCA B NIOPs/IKe, MpeycMoTperHoM m.1.5. Hactosmero ITomokeHus.
1.7. Tlocne npuustus [onokenns (1M H3MeHeHWH W JIONONHEHHIl OTIAEBHBIX IYHKTOB H
Pasiie/ioB) B HOBOH pelakuMu MpeIbIIyInas pejakiis aBTOMaTHYeCKH YTPauHBaeT CHIly.

2. OCHOBHBIE LIEJIN Y 3AJTAYUN.
2.1. OCHOBHBIMH LEISIMH M 3a1a4aMH TP OPraHH3aiiu [THTAHMS yuyamuxes 8 MBOY
«AxGypunckas OOLL» sBasioTes:

- olecneyenne YUaImxes NUTaHHEM, COOTBETCTBYIONIHM BO3PACTHBIM
(QU3MOOTHYECKIM  NOTPEGHOCTAM B NMAWICBBIX  BEWECTBAX M HHEPIHH, TPHHLHIAM
PALHOHATBLHOrO M cOATAHCHPOBAHHOTO MUTAHHS:

- FapaHTHPOBAHHOE KA4yecTBO M O€30MaCHOCTh NHTAHMS M IHIIEBBIX [POAYKTOB,
HCIOJIb3YEMBIX JUISl TIPHTOTOBJIEHHS OIIFOL:

- npeaynpexieHue  (npoduiakThka) cpean  oO0ydaroumXes HMHOEKUHMOHHBIX U
HEHH(EKUHOHHBIX 3a00/1eBaHHIl, CBA3AHHBIX ¢ HAKTOPOM MHTAHIS:

- TIponarat/ia HPUHLMIIOB TI0THOLEHHOTO U 310POBOTO ITHTAHHSL:

- COLMAIbHAS  MOJVIEPKKA  yHallHXCs M3 COLMAILHO  He3alMIIEHHbIX.
MaI000€CIeeHHBIX H CeMeii. IIONABIINX B TPY/IHbIE JKH3HEHHbIC CHTYAIIHH;




- модернизация  школьных  пищеблоков  в  соответствии  с  требованиями  санитарных норм и правил, современных технологий;  

- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.
3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ  ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.  

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 

3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  

- соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

- обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

- наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

 - обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

- наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

- соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 

3.3.  В пищеблоке постоянно должны находиться:   

- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   

- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;     

- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

- ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  пищеблока – приложение   СанПиН 2.4.1.3049-13);  

- копии  примерного 12-дневного  меню,  согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;  

- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;  

- приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);   

- книга отзывов и предложений.    
3.4  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями         (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной.  

3.5.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  

3.6.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.1.3049-13 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования"  

3.7.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  двенадцатидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд   СанПиН  2.4.1.3049-13,  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  

3.8.   Примерное  меню  утверждается  директором  школы  

3.9.   Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    
3.10.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  
3.11.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения
3.12.   На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую  базу,  специализированные  транспортные  средства,  квалифицированные  кадры.  Обеспечивать  поставку  продукции,    соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и  иных нормативных документов. 
 3.13.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.4.1.3049-13.   
3.14. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  школьной  столовой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.   
3.15. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту  охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год.  
3.16. Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию питания,  осуществляет  ответственный за оборот денежных средств, назначаемый  приказом директора школы на текущий учебный год.  
3.17.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.  
4.1.  Питание  учащихся  организуется  на платной  основе .  

4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  
4.3.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  односменной работы школы и шестидневной учебной недели. 
4.4.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам  (группам) на переменах продолжительностью не менее и не более 15  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно. 
4.5.  Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.
4.6.  Организация  обслуживания учащихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов.  
4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе  медицинской  сестры,  ответственного  за  организацию  горячего  питания,  повара,  заместителя  директора  школы  по  воспитательной  работе.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).  
4.8.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:  
- проверяет  ассортимент  поступающих  продуктов  питания,  меню,

- своевременно  совместно  с  ответственным  лицом за  оборот  денежных  средств  на  питание  производит  замену  отсутствующих  учащихся,  получающих бесплатное питание, 

 - совместно с фельдшером ФАПа осуществляет контроль соблюдения  графика  отпуска  питания  учащимся,  предварительного  накрытия  (сервировки) столов;  
- принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно - гигиенического режима. 
4.9. Ответственное лицо за оборот денежных средств:  
-  ежедневно  принимает  от  классных  руководителей  заявки  по  количеству питающихся учащихся на следующий учебный день; 
- передает  заявку  для  составления  меню-требования,  меню  и  определения стоимости питания на день; 
- осуществляет контроль количества фактически отпущенных обедов.  
5.  КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.  
5.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.   
5.2.  Контроль  целевого  использования  бюджетных  средств (субсидий),  выделяемых  на  питание  в  образовательном  учреждении,  осуществляет  Финансовое  управление.  
5.3.  Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия Новошешминского РОО 
5.4.   Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют   ответственные  за  организацию  питания и члены родительского комитета, представители первичной профсоюзной  организации  школы,  специально  создаваемая  комиссия  по  контролю  организации питания.  
5.5.  Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года. 
5.6.     Плату за питание осуществляют родители через банк.          

